ANTIPASTI

TORRETTER

VORES ANTIPASTI VARIERER - MELLEM HAV 0G LAND MED SMAGE FRA EMILIA ROMAGNA 0G
HELE ITALIEN

SFERA DI BACCALA’

GLAZERET BACCALA TORSK MED KIKZRTER,
TORSKESAUCE OG TOMATCOULIS
SPHERICAL OF CREAMED COD
CHICKPEA GLAZED WITH COD SAUCE AND TOMATQ COULIS

145,-

CARPACCIO DI MANZO ALLA CIPRIANI
FRISK OKSECARPACCIO MED HJEMMELAVET CIPRIANI SALSA, SPRODE OG

FRITTEREDE KAPERS OG RUCOLA
FRESH MANZO CARPACCIO WITH HOMEMADE CIPRIANI SAUCE, FRIED CRISPY CAPERS AND ARUGULA

128,-

BRUSCHETTA MODERNA
SPELT BRUSCHETTA FYLDT MED ASPARGESCREME, DAKKET MED FONDUE AF 30 MANED
LAGRET PARMIGIANO REGGIANO OG BLANCHERET ASPARGES
SPELT BRUSCHETTA FILLED WITH ASPARAGUS CREAM, COVERED WITH 30 MONTHS AGED PARMIGIANO
REGGIANO FONDUE WITH BLANCHED APARAGUS

138,-

GAMBERO CHAMPAGNE
RODE ITALIENSKE REJER, LILLA KARTOFFELPURE MED BOURRE BLANC
CHAMPAGNEESAUSE OG PRESSECO GELE

ITALIAN RED PRONS, PURPLE PATATOPURRE
WITH A BOURRE BLANC CHAMPAGNESAUSE AND PRESSECO GEL

149,-

TAGLIERE DI SALUMI
BLANDING AF ITALIENSK PAL/G SERVERET MED OLIVEN OG S/£SONENS SALSA

SAMT MARMELADER
MIX OF ITALIAN CURED MEATS ACCOMPANIED BY OLIVES AND SEASONAL JAMS

136,-

MILLEFOGLIE DI PESCE SPADA

ROGET SVARDFISK MILLEFEUILLE MED SYLTEDE RODLOG OGEN GRONABLESAUSE
SMOKED SWORDFISH MILLEFEUILLE WITH PICKLED RED ONION AND A GREEN APPLE SAUSE

138,-

Coperto : vand og bred
I5,-

Ekstra brod med olivenolie og balsamico
45~



PRIMI

FPASTARETTER

VORES HJEMMELAVEDE PASTA HANDLAVES HVER DAG
MED OPMARKSOMHED 0G HANDLING BAG DE “FORSTE RETTER™ AF HOJ KVALITET

CARBONARA MODERNA

PACCHERIFYLDT MED CARBONARASKUM,
SPRODT SVINEKZBEBACON OG PISTACIE-CRUMBLE
PACCHERI STUFFED WITH CARBONARA FOAM, CRISPY CHEEK AND PISTACHIO CRUMBLE

145-

SPAGHETTI ALL’ARAGOSTA
HJEMMELAVET SORT SPAGHETTI ALLA CHITTARRA MED FRISK HUMMER OG BISQUE
HOMEMADE BLACK SPAGHETTI CHITTARRA WITH FRESH LOBSTER AND BISQUE

178,-

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
HJEMMELAVET RAVIOLIMED RICOTTA, SPINAT, SAUCE MED
SM@R OG SALVIE
HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA AND SPINACH, SEASONED WITH BUTTER AND SAGE

135,

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE
HJEMMELAVET TAGLIATELLE, OKSERAGU MED GRONTSAGER OG TOMAT
HOMEMADE TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE RAGU' (BEEF)

135,-

RISOTTO AGLI ASPARAGI
RISOTTO MED ASPARGES

RISOTTO WITH FRESH ASPARAGUS




SECONDI

HOVEDRETTER

PANDESTAGT HAVABORRE PA CELLERIEKSTRAKT, SPRODE POLENTA
OG ANSJOS TATAR
PAN-FRIED SEA BASS FILLET ON A EXTRACTION OF CELERY,CRUNCY POLENTA CEVICE
TARTARRE

295,-

SVINENAKKE TILBEREDT VED LAV TEMPERATURI 24 TIMER,
SERVERET MED PURE AF SODE KARTOFLER,

SVINESAUCE SMAGT TIL MED BLOMME OG AMARETTI CRUMBLE
COOKED AT LOW TEMPERATURE FOR 24 HOURS, ACCOMPANIED BY PURE SWEET
POTATOES AND PORK SAUCE FLAVORED WITH PLUM AND AMARETTI CRUMBLE

269’_

FASAN MED GRGNTSAGSFYLD,

MUSLINGER, GURKEMEJESAUCE OG BLAKSPRUTTEBLAKCREME
PHEASANT WITH A VEGETABLE FILLING, CLAMPS, CURCUMIN SAUSE AND A
OCTOPUS CREME

2657_

EKSTRA
KARTOFLER ELLER GRONTSAGER 45-

GRON SALAT 45,-
EKSTRA SAUCE 14,-




SECONDI

HOVEDRETTER

MED VORES HOVEDRETTER HABER VI AT TILBYDE EN REJSE IGENNEM
SMAGSKOMBINATIONER VALGT MED STORSTE FORSIGTIGHED AF VORES KOKKE, DER
ALTID ONSKER AT TILBYDE DEN BEDST ITALIENSKE OPLEVELSE

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA

GRILLET OKSEFILET MED BROCCOLINI, BROCCOLICREME
MED ANSJOS OG DEMI-GLACE
GRILLED BEEF FILLET WITH BROCCOLINI, BROCCOLI CREAM AND ANCHOVIES AND DIMI-

GLACE

2895_

AGNELLO ALLA GRIGLIA
GRILLET LAMMEKRONE MED PECORINO OSTE-SAUCE, ASPARGES OG
FRITERET MINI-PEBERFRUGT
GRILLED CROWN OF LAMB WITH PECORINO CHEESE SAUCE, ASPARAGUS AND FRIED
MINI PEPPER FRUIT

2899_

SPRING VEG
MIX AF SASONENS GRONTSAGER
MIX OF SEASONAL VEGETABLE

185’_

EKSTRA
KARTOFLER ELLER GRONTSAGER 45-

GRON SALAT 45,-
EKSTRA SAUCE 14,-




