ANTIPASTI

FORRETTER

VORES ANTIPASTI VARIERER - MELLEM HAV OG LAND MED SMAGE FRA
EMILIA ROMAGNA OG HELE ITALIEN

CARPACCIO DI MANZO ALLA CIPRIANI

FRISK OKSECARPACCIO MED CIPRIANI SAUCE OG RUCOLA,
FRESH BEEF CARPACCIO WITH CIPRIANI SAUCE AND ROCKET 145,-

UOVO MARINATO ALAIN PASSARD

<@> AGGEBLOMMESKUM, CREMEFRAICHE, MARSALACREME, AHORNSIRUP, MINI CRUTON

EGG YOLK BUTTER, SOUR CREAM, MARSALA CREAM, MAPLE SYRUP, MINI CROUTON 120.-

e,  BRUSCHETTA BRIOCHES MORBIDA CON POMODORO
<@> BLOD BRIOCHE BRUSCHETTA MED MIDDELHAVS TOMATER, BURRATA CREME OG
“ma BASILIKUMS OLIE
SOFT BRIOCHES BRUSCHETTA WITH MEDITERRANEAN TOMATOS, BURRATA CREAM AND
BASIL OIL 142,-

COME UN HOTDOG DI SALMONE CON PANE BAO .MAYO AL PEPE

ROSA E CIPOLLE CROCCANTI,CETRIOLINI AGRODOLCI

LIGSOM EN HOTDOG MED LAKS BAO BR@D MED MAYO LAVET AF PINK PEBER OG L@G

LIKE A HOTDOG WITH SALMON BAO BREAD, WITH MAYO MADE OF PINK PEPPER AND
CRUNCHY ONIONS 165,-

. TAGLIERE DI SALUMI (GLUTEN FREE ON REQUEST)
) PALAGSBRAT MED TOSCANSK OG ROMAGNA PALAG, MED OLIVEN
MIXED TUSCAN AND ROMAGNA CURED MEATS,OLIVES 145,-

CODE DI SCAMPI GRATINATE CAN MAYO AL LIME
JOMFRUHUMMERHALE MED GULERODSMAYONNAISE, PARESKUM PA RAMSL@GBUND
LANGOUSTINE TAILS WITH CARROTMAYONNAISE, PAER FOAM AND WILD ONION

165,-

EN SKAL OLIVEN 55,-

FORSTE KURV BR@D ER VORES GESTUS
BR@D MED OLIVENOLIE OG BALSAMICO ELLER SM@R 55,-

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,
DER KAN ALTID VARE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE



PRIMI

PASTARETTER

LANGT DET MESTE AF VORES PASTA ER HHEMMELAVET

LINGUINE NERE ALL’ARAGOSTA

HJEMMELAVEDE SORTE LINGUINE MED FRISK HUMMER

OG HUMMER BISQUE

HOMEMADE BLACK LINGUINE PASTA WITH FRESH LOBSTER

AND LOBSTER BISQUE 195,-

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE

HJEMMELAVET TAGLIATELLE MED OKSERAGU
HOMEMADE TAGLIATELLE WITH BEEF RAGU

155,-

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI

HJEMMELAVEDE RAVIOLI MED RICOTTA, SPINAT, SAUCE

MED SM@R OG SALVIE

HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA, SPINACH,

SEASONED WITH BUTTER AND SAGE 165,-

s STRANGOLAPRETI CON ASPARAGI
<@> STRANGOLAPRETI PASTA MED ASPARGES, GRONTSAGSFL@DE, HVIDLBGSFL@DE, RADLGGSOLIE
“" STRANGOLAPRETI WITH ASPARAGUS, CREAM OF VEGETABLES,
CREAM OF GARLIC, WILD GARLIC OIL
170,-

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 2.0
HJEMMELAVET SPAGHETTI MED CARBONARA-SOVS 2.0
HOMEMADE SPAGHETTI WITH CARBONARA SAUCE 2.0 162,-

RISOTTO TALEGGIO E RUCOLA CON QUAGLIA BRASATA
RISOTTO TALEGGIO OST OG RUCOLA MED BRAISERET VAGTEL
/2%, RISOTTO TALEGGIO E RUCOLA WITH BRAISED QUAIL

w 185,-

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,
DER KAN ALTID VARE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE



SECONDI

HOVEDRETTER

FILETTO DI AGNELLO GLASSATO

) GLASERET LAMMEFILLET MED ARTEGRYDE, CALAMINT- OG

MYNTESAUCE, COUSCOUS OG SAUTERET CIKORIE

GLACED LAMBFILLET , MINT SAUCE, COUSCOUS AND BRASATE CHICORY 305,-

. MERLUZZO CONFIT CON CREMA DI SEDANO E MELE
) TORSK CONFIT, ABLE- OG SELLERICREME MED FENNIKEL OG APPELSIN
COD CONFIT, APPLE- AND CELERY CREAM WITH GRILL FENNEL AND ORANGE

285,-

ANGUS RIBEYE GRIGLIATO CON DEMIGLASS E CHIMICHURRY
/) GRILLET ANGUS RIBEYE MED DEMIGLASS AND R@D CHIMICHURRY
GRILLED ANGUS RIBEYE WITH DEMIGLASS AND RED CHIMICHURRY 299 ..

. FILETTO DI MANZO ALLA MILANESE CON SPUMA DI BERNAISE
OKSEFILET ALLA MILANESE (STEGT) MED BERNAISE AROMATISERET MARSALA OG
TROFFEL

GRILLED FILLET BEEF ALLA MILANESE (FRIED) WITH BERNAISE SAUCE WITH THE AROMA

OF MARSALA AND TRUFFLE 305,-

PORCHETTA CROCCANTE DI MAIALE CON THE AL JELSOMINO
= SVINESTEG MED JASMINTHE SAUCE OG PERLEL@G
PORK SHANK WITH MUSTARD/BLACK JASMINTEA SAUSE AND PEARLE ONIONS

282,-

SFORMATINO DI VERDURE CON COUS COUS
GRONTSAGSFLAN MED COUSCOUS OG PESTO AF TORREDE TOMATER
VEGETABLE FLAN WITH COUSCOUS AND PESTO OF DRIED TOMATOS

245,
EKSTRA
KARTOFLER ELLER GR@NTSAGER 47,-
GR@N SALAT 55.-

EKSTRA SAUCE 25.-

TIL HVER RET FOLGER TILBEH@R AF SASONENS GR@NSAGER
EVERY DISH HAVE A SIDE DISH WITH THE SEASONS VEGETABLES

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,
DER KAN ALTID VARE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE



DOLCI

DESSERTER
SPUMONE DI TIRAMISU CON CUORE LIQUIDO BY LUCA MONTERSINO
TIRAMISU MED ET FLYDENDE HJERTE BY LUCA MONTERSINO
TIRAMISU SPUMONE WITH A LIQUID HEART BY LUCA MONTERSINO

98,-
LAVA CAKE AL CIOCCOLATO FONDENTE,SORBETTO DI BANANA
ARROSTITA, CARAMELLO AL THAINA
M@RK CHOKOLADE LAVA KAGE, RISTET BANAN SORBET OG SOLTY-KARAMEL
DARK CHOCOLATE LAVA CAKE, ROASTED BANANA SORBETO SOLTY CARAMEL
105,-

PAVLOVA ALLA FRAGOLA E RABRABARO CON PANNA E GELATINA DI
MOSCATO
MODERNE PAVLOVA MED JORDBAR OG RABARBER
MODERN PAVLOVA WITH STRAWBERRY AND RHUBARB
100,-

SELEZIONE DI 4 FORMAGGI CON MARMELLATA E MIELE
UDVALG AF 4 OSTE MED MARMELADE OG HONNING
SELECTION OF CHEESE,MARMELADE AND HONEY
128,-

GELATO FATTO IN CASA
HJEMMELAVET IS

TRADIZIONE ITALIANA
MADAGASKAR VANILJE, PIEMONTE HASSELN@D, BELGISK CHOKOLADE
MADAGASCAR VANILLA, PIEDMONT HAZELNUT, BELGIAN CHOCOLATE
90,-
PISTACCHIO DI SICILIA
MADAGASCAR VANILLA, 2 KUGLER PISTACCHIO
MADAGASCAR VANILLA, 2 PISTACCHIO FROM SICILY
98,-

SORBETTO ALLA FRUTTA DI STAGIONE
DAIRY-FREE FRUIT SORBET MIX 90,-
MZALKEFRI FRUGTSORBETBLANDING



CAFFE’

ESPRESSO NORMAL 29,-
ELITE FRA ABC CAFFE DOUBLE 40,-
AMERICANO NORMAL 33,-
ESPRESSO MED VAND DOUBLE 44,-
CAFFE" MACCHIATO NORMAL 32 -
ESPRESSO MED EN SMULE DOUBLE 44 -
MAELKESKUM ’
CAPPUCCINO NORMAL 38,-
ESPRESSO MED M/LKESKUM DOUBLE 52,-
LATTE MACCHIATO NORMAL 38,-
ESPRESSO MED MEGET MALKESKUM DOUBLE 52,-
AFFOGATO
ESPRESSO MED HASSELN@DDEIS 55 .

VARM KAKAO ELLER THE

FLERE VARIANTER 44,-

Retten er Laktosefri - The dish is Lactose Free

Retten er Vegetarisk - The dish is Vegetarian

ég“ Retten er Glutenfri - The dish is Gluten Free

Alle vores retter kan indeholde spor af gluten
All our dishes may contain traces of gluten



DRIKKEVARER

LIMONATA 47 - 47,-

LEMONADE - SICILIANSK CITRON GINGER BEER
INGEFAR, CITRONGRAS

ARANCIATA

SICILIANSK APPELSIN DRIK 47, COLA 42,-
HYLDEBLOMSTSAFT COCA 0

HYLDEBLOMST, BIE'S BRYGGERI 42 - 42,-
RABARBERSAFT DANSKVAND

RABARBERSAFT, BIE'S BRYGGERI 4, _ SAN PELLEGRINO 47.-

FADOL ST.MAIKAELSBERG

PILSNER KLASSISK BROWN ALE
4,8% 4,9% 5,4%
25CL 44,- 25CL 44,- 25CL 58,-
40CL 64,- 40CL 64,- 40CL 85,-

SPECIAL QL

MENABREA

PREMIUM AMBER, 330ML, 5%
52,-

ALKOHOLFRI QL
52,-



	ANTIPASTI FORRETTER
	VORES ANTIPASTI VARIERER - MELLEM HAV OG LAND MED SMAGE FRA EMILIA ROMAGNA OG HELE ITALIEN
	UOVO MARINATO ALAIN PASSARD  ÆGGEBLOMMESKUM, CREMEFRAICHE, MARSALACREME, AHORNSIRUP, MINI CRUTON EGG YOLK BUTTER, SOUR CREAM, MARSALA CREAM, MAPLE SYRUP, MINI CROUTON
	BRUSCHETTA  BRIOCHES MORBIDA CON POMODORO  BLØD BRIOCHE BRUSCHETTA MED MIDDELHAVS TOMATER, BURRATA CREME OG BASILIKUMS OLIE SOFT BRIOCHES BRUSCHETTA WITH MEDITERRANEAN TOMATOS, BURRATA CREAM AND BASIL OIL
	COME UN HOTDOG DI SALMONE CON PANE BAO ,MAYO AL PEPE ROSA E CIPOLLE CROCCANTI,CETRIOLINI AGRODOLCI LIGSOM EN HOTDOG MED LAKS BAO BRØD MED MAYO LAVET AF PINK PEBER OG LØG LIKE A HOTDOG WITH SALMON BAO BREAD, WITH MAYO MADE OF PINK PEPPER AND CRUNCHY ONIONS
	TAGLIERE DI SALUMI (GLUTEN FREE ON REQUEST) PÅLÆGSBRÆT MED TOSCANSK OG ROMAGNA PÅLÆG, MED OLIVEN MIXED TUSCAN AND ROMAGNA CURED MEATS,OLIVES
	CODE DI SCAMPI GRATINATE CAN MAYO AL LIME JOMFRUHUMMERHALE MED GULERODSMAYONNAISE, PÆRESKUM PÅ RAMSLØGBUND  LANGOUSTINE TAILS WITH CARROTMAYONNAISE, PAER FOAM AND WILD ONION
	EN SKÅL OLIVEN                                                                                                                                   55,-
	FØRSTE KURV BRØD ER VORES GESTUS  BRØD MED OLIVENOLIE OG BALSAMICO ELLER SMØR                                                                      55,-
	145,-
	120,-
	142,-
	165,-
	145,-
	165,-
	VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,  DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE



	PRIMI PASTARETTER
	LANGT DET MESTE AF VORES PASTA ER HJEMMELAVET
	TAGLIATELLE AL RAGÙ BOLOGNESE  HJEMMELAVET TAGLIATELLE MED OKSERAGU   HOMEMADE TAGLIATELLE WITH BEEF RAGÙ                                                      155,-
	RAVIOLI RICOTTA E SPINACI HJEMMELAVEDE RAVIOLI MED RICOTTA, SPINAT, SAUCE  MED SMØR OG SALVIE  HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA, SPINACH,  SEASONED WITH BUTTER AND SAGE                                                                                       165,-
	STRANGOLAPRETI CON ASPARAGI STRANGOLAPRETI PASTA MED ASPARGES, GRØNTSAGSFLØDE, HVIDLØGSFLØDE, RADLØGSOLIE                                                                                      STRANGOLAPRETI WITH ASPARAGUS, CREAM OF VEGETABLES, CREAM OF GARLIC, WILD GARLIC OIL                                                                                                                                                              170,-
	SPAGHETTI ALLA CARBONARA 2.0 HJEMMELAVET SPAGHETTI MED CARBONARA-SOVS 2.0 HOMEMADE SPAGHETTI WITH CARBONARA SAUCE 2.0                                                         162,-
	RISOTTO TALEGGIO E RUCOLA CON QUAGLIA BRASATA RISOTTO TALEGGIO OST OG RUCOLA MED BRAISERET VAGTEL  RISOTTO TALEGGIO E RUCOLA WITH BRAISED QUAIL                                                                                                                                                     185,-
	VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,  DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE


	SECONDI HOVEDRETTER
	FILETTO DI AGNELLO GLASSATO  GLASERET LAMMEFILLET MED ÆRTEGRYDE, CALAMINT- OG MYNTESAUCE, COUSCOUS OG SAUTERET CIKORIE  GLACED LAMBFILLET , MINT SAUCE, COUSCOUS AND BRASATE CHICORY
	MERLUZZO CONFIT CON CREMA DI SEDANO E MELE TORSK CONFIT, ÆBLE- OG SELLERICREME MED FENNIKEL OG APPELSIN COD CONFIT, APPLE- AND CELERY CREAM WITH  GRILL FENNEL AND ORANGE                                .
	ANGUS RIBEYE GRIGLIATO CON DEMIGLASS E CHIMICHURRY GRILLET ANGUS RIBEYE MED DEMIGLASS AND RØD CHIMICHURRY GRILLED ANGUS RIBEYE WITH DEMIGLASS AND RED CHIMICHURRY
	FILETTO DI MANZO ALLA MILANESE CON SPUMA DI BERNAISE   OKSEFILET ALLA MILANESE (STEGT) MED BERNAISE AROMATISERET MARSALA OG TRØFFEL GRILLED FILLET BEEF ALLA MILANESE (FRIED) WITH BERNAISE SAUCE WITH THE AROMA OF MARSALA AND TRUFFLE
	PORCHETTA CROCCANTE DI MAIALE CON THE AL JELSOMINO  SVINESTEG MED  JASMINTHE SAUCE OG PERLELØG PORK SHANK WITH MUSTARD/BLACK JASMINTEA SAUSE AND PEARLE ONIONS
	SFORMATINO DI VERDURE CON COUS COUS  GRØNTSAGSFLAN MED COUSCOUS OG PESTO AF TØRREDE TOMATER   VEGETABLE FLAN WITH COUSCOUS AND PESTO OF DRIED TOMATOS
	EKSTRA
	KARTOFLER ELLER GRØNTSAGER
	GRØN SALAT
	EKSTRA SAUCE
	TIL HVER RET FØLGER TILBEHØR AF SÆSONENS GRØNSAGER  EVERY DISH HAVE A SIDE DISH WITH THE SEASONS VEGETABLES
	VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI,  DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE
	DOLCI DESSERTER
	SPUMONE DI TIRAMISU CON CUORE LIQUIDO BY LUCA MONTERSINO TIRAMISU MED ET FLYDENDE HJERTE BY LUCA MONTERSINO TIRAMISU SPUMONE WITH A LIQUID HEART BY LUCA MONTERSINO
	98,- LAVA CAKE AL CIOCCOLATO FONDENTE,SORBETTO DI BANANA ARROSTITA, CARAMELLO AL THAINA MØRK CHOKOLADE LAVA KAGE, RISTET BANAN SORBET OG SOLTY-KARAMEL  DARK CHOCOLATE LAVA CAKE, ROASTED BANANA SORBETO SOLTY CARAMEL
	105,- PAVLOVA ALLA FRAGOLA E RABRABARO CON PANNA E GELATINA DI MOSCATO  MODERNE PAVLOVA MED JORDBÆR OG RABARBER MODERN PAVLOVA WITH STRAWBERRY AND RHUBARB 100,-
	SELEZIONE DI 4 FORMAGGI CON MARMELLATA E MIELE  UDVALG AF 4 OSTE MED MARMELADE OG HONNING SELECTION OF CHEESE,MARMELADE AND HONEY 128,-


	GELATO FATTO IN CASA HJEMMELAVET IS
	TRADIZIONE ITALIANA  MADAGASKAR VANILJE, PIEMONTE HASSELNØD, BELGISK CHOKOLADE MADAGASCAR VANILLA, PIEDMONT HAZELNUT, BELGIAN CHOCOLATE 90,- PISTACCHIO DI SICILIA MADAGASCAR VANILLA, 2 KUGLER PISTACCHIO  MADAGASCAR VANILLA, 2 PISTACCHIO FROM SICILY                                                      98,-
	SORBETTO ALLA FRUTTA DI STAGIONE DAIRY-FREE FRUIT SORBET MIX MÆLKEFRI FRUGTSORBETBLANDING

	CAFFE´
	ESPRESSO  ELITÉ FRA ABC CAFFE
	AMERICANO ESPRESSO MED VAND
	CAFFE´ MACCHIATO  ESPRESSO MED EN SMULE MÆLKESKUM
	CAPPUCCINO ESPRESSO MED MÆLKESKUM
	LATTE MACCHIATO ESPRESSO MED MEGET MÆLKESKUM
	AFFOGATO ESPRESSO MED HASSELNØDDEIS
	VARM KAKAO ELLER THE FLERE VARIANTER
	NORMAL 29,- DOUBLE 40,-
	NORMAL 33,- DOUBLE 44,-
	NORMAL 32,- DOUBLE 44,-
	NORMAL 38,- DOUBLE 52,-
	NORMAL 38,- DOUBLE 52,-
	55,-
	44,-
	Retten er Laktosefri - The dish is Lactose Free
	Retten er Vegetarisk - The dish is Vegetarian
	Retten er Glutenfri - The dish is Gluten Free
	Alle vores retter kan indeholde spor af gluten All our dishes may contain traces of gluten

	DRIKKEVARER
	47,-
	42,-
	42,-
	47,-
	47,-
	47,-
	42,-
	42,-
	COLA
	COCA 0

	FADØL ST.MAIKAELSBERG
	PILSNER 4,8%
	25CL 44,- 40CL 64,-
	KLASSISK 4,9%
	25CL 44,- 40CL 64,-
	BROWN ALE  5,4%
	25CL 58,- 40CL 85,-

	SPECIAL ØL
	ALKOHOLFRI ØL 52,- GINGERBEER


