
 Menu med kød:

Hjemmerøget laks med bløde brioche, ristet i
figenbladssmør og marineret figen 

Karl Johan-svampe-risotto, aromatisk urteolie

Stegt gås uden ben med kastanjer og granatæble

Genova riskage med Vignola-kirsebær i sirup

Menu med fisk:

Sauterede kammuslinger og kalvebrisler med ristede
sukkerærter, sød kartoffel pure 

Hjemmelavede sorte linguine med frisk hummer og
hummer bisque

Hellefiskfilet med Bouillabaissesuppe og grillet pak choi

Genova riskage med Vignola-kirsebær i sirup

3 retter 435 kr
 4 retter 495 kr 

Lux Entre: 
Toscansk patéfyldt bigné, glas bobler 95 kr 

Jul 2026

Rosensgade 26 8300 Odder     www.vecchioconvento.dk.      Tlf.: 22289902

Fra 1. november 2026 
- også ud af huset

https://www.arla.dk/opskrifter/bouillabaisse/
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