
CARPACCIO DI MANZO ALLA CIPRIANI
FRISK OKSECARPACCIO MED  CIPRIANI SAUCE OG RUCOLA,
FRESH BEEF CARPACCIO WITH CIPRIANI SAUCE AND ROCKET

145,-

ZUPPA DI CIPOLLA CHIARO E SCURO
LYS OG MØRK LØG SUPPE MED TO KONSISTENSER 
LIGHT AND DARKONION SOUP WITH TWO DIFFERENT CONSISTENSIES 

145,-

BRUSCHETTA MORBIDA CON POMODORO ALLA
MEDITERRANEA, SPUMA DI BURRATA, OLIO AL BASILICO
BLØD BRUSCHETTA MED MIDDELHAVS TOMATER, BURRATA CREME OG BASILIKUMS OLIE
SOFT BRUSCHETTA WITH MEDITERRANEAN TOMATOS, BURRATA CREAM AND BASIL OIL

142,-

TACOS DI SALMONE AFFUMICATO CON INSALATA DI PAPAYA,
PEPERONCINO E COCORAPE’
TACOS MED RØGET LAKS OG SALAT MED PAPAYA, CHILI OG KOKOSFLAGER 
TACOS WITH SMOKES SALMOND AND SALAD WITH PAPAYA, CHILI ANDCOCCONUT-FLAKES                    

165,-

TAGLIERE DI SALUMI 
PÅLÆGSPLADE MED TOSCANSK OG ROMAGNA PÅLÆG
MIXED TUSCAN AND ROMAGNA CURED MEATS 

145,-

CAPPASANTA CON CREMA DI CIOCCOLATO E BALSAMICO,
PURE DI CAVOLFIORE
KAMMUSLING MED CHOKOLADESAUCE, BALSAMICO OG BLOMKÅL
SCALLOP WITH CHOKOLADE SAUCE, BALSAMICO AND CALLOFLOWER 

165,-

EN SKÅL OLIVEN                                                                                                                                   55,-

FØRSTE KURV BRØD ER VORES GESTUS 
BRØD MED OLIVENOLIE OG BALSAMICO ELLER SMØR                                                                      55,-

ANTIPASTI
FORRETTER

VORES ANTIPASTI VARIERER - MELLEM HAV OG LAND MED SMAGE FRA
EMILIA ROMAGNA OG HELE ITALIEN

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI, 
DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE 



LINGUINE NERE ALL’ARAGOSTA
HJEMMELAVEDE SOTE LINGUINE MED FRISK HUMMER 
OG HUMMER BISQUE
HOMEMADE BLACK LINGUINE PASTA WITH FRESH LOBSTER 
AND LOBSTER BISQUE                                                                                                               195,-

TAGLIATELLE AL RAGÙ BOLOGNESE
 HJEMMELAVET TAGLIATELLE MED OKSERAGU  
HOMEMADE TAGLIATELLE WITH BEEF RAGÙ                                                  

   155,-

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
HJEMMELAVEDE RAVIOLI MED RICOTTA, SPINAT, SAUCE 
MED SMØR OG SALVIE 
HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA, SPINACH, 
SEASONED WITH BUTTER AND SAGE                                                                                       165,-

TORTELLO DI PATATE CON FARINA DI CASTAGNE,BRASATO DI
CINGHIALE , OLIO DI PORRO
TORTELLO MED KARTOFFEL, KASTANGEMEL OG VILDSVINDS PULLPRORK 
TORTELLO WITH POTATO, CHESTNUTFLOWER 
AND WILD BOAR PEPOSO PORK, LEEK OIL                                                                                          175,-               

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
HJEMMELAVET SPAGHETTI MED CARBONARA-SOVS
HOMEMADE SPAGHETTI WITH CARBONARA SAUCE                                                               158,-

RISOTTO  ALLO ZAFFERANO E GAMBERI,SALSA DI BROCCOLI 
SAFRANRISOTTO MED REJER OG BROCCOLI SAUCE 
SAFRAN RISOTTO WITH PRAWNS AND BROCCOLI SAUCE 
                                                                                                                                                    165,-

PRIMI
PASTARETTER

LANGT DET MESTE AF VORES PASTA ER HJEMMELAVET

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI, 
DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE 



SECONDI
HOVEDRETTER

 

OSSOBUCO CON RISOTTO ALLA MILANESE
BRAISERET KALVESKANK MED RISOTTO ALLA MINANESE
BRAISED VEAL SHANK WITH MILANESE RISOTTO
                                                                                                                                        295,-

HALIBUT, BOUR BLANC ALL’OLIVELLO SPINOSO,SPINACI SALTATI
HELLEFISK MED HAVTØRN, BUERRE BLANC OG SAUTERET SPINAT
HALIBUT WITH SEA BUCKTHORN, BUERRE BLANC AND SAUTEED SPINACH
.                                                                                                                                       285,-

ANGUS RIBEYE GRIGLIATO CON BURRO AROMATIZZA ALLE ERBE E
CHIMICHURRY ROSSO 
GRILLET ANGUS RIBEYE MED AROMATISK SMØR OG SURSØDE SVAMPE
GRILLED ANGUS RIBEYE WITH AROMATIC BUTTER 
AND SWEET AND SOUR MUSHROOMS

292,-

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE(PIATTO DI VERDURE DI
STAGIONE INCLUSO)
GRILLET OKSEFILET MED KARTOFFELFLØDE, SORTKÅL, 
DEMI GLACE SAUCE, SAUTEREDE SVAMPEBLANDING
GRILLED FILLET OF BEEF WITH POTATO CREAM, BLACK CABBAGE, 
DEMI GLACE SAUCE, MIX OF MUSHROOMS SAUTEED

315,-

STINCO DI MAIALE ALLA WAISBIER, PURE DI PATATE
SVINESKANK BRAISERET I HVEDEØL OG KARTOFFEL PURE
PORK SHANK BRAISED IN WHEAT BEER AND POTATOE PUREE

282;-

BISTECCA DI CAVOLFIORE, PURE DI VERDURE E SALSA VERDE 
BLOMKÅLSSTEAK MED GRØNTSAGSPURÉ OG GRØN SAUCE
CAULIFLOWER STEAK, VEGETABLE PURÉE AND GREEN SAUCE

245;-

EKSTRA
KARTOFLER ELLER GRØNTSAGER 

47-
GRØN SALAT 

55,-
EKSTRA SAUCE 

25,-

VI KAN IKKE GARANTERE 100 % GLUTENFRI, 
DER KAN ALTID VÆRE ET MINIMUM AF GLUTEN TILSTEDE 

TIL HVER RET FØLGER TILBEHØR AF SÆSONENS GRØNSAGER 
EVERY DISH HAVE A SIDE DISH WITH THE SEASONS VEGETABLES 



 

FRITTELLE DI MELE,SORBETTO ALLA CANNELLA,GELATINA
DI VIN BRULE
ÆBLE DOUGHNUTS, KANELSORBET, GLØGG-GELÉ
APPLE DOUGHNUTS, CINNAMON SORBET,VIN BRULE JELLY

98,-

LAVA CAKE AL CIOCCOLATO FONDENTE,SORBETTO DI BANANA
ARROSTITA, CARAMELLO AL THAINA
MØRK CHOKOLADE LAVA KAGE, RISTET BANAN SORBET OG THAINA-KARAMEL 
DARK CHOCOLATE LAVA CAKE, ROASTED BANANA SORBETO THAINA CARAMEL

98,-

BIGNE ALLA CHANTILLY,CREMA INGLESE AL PISTACCHIO 
CHANTILLY-CREMEBOLLER MED PISTACIENØDDESAUCE
CHANTILLY CREAM PUFFS WITH PISTACHIOSAUCE 

98,-

SELEZIONE DI 4 FORMAGGI CON MARMELLATA E MIELE 
UDVALG AF 4 OSTE MED MARMELADE OG HONNING
SELECTION OF CHEESE,MARMELADE AND HONEY

128,-

GELATO FATTO IN CASA
HJEMMELAVET IS

TRADIZIONE ITALIANA 
MADAGASKAR VANILJE, PIEMONTE HASSELNØD, BELGISK CHOKOLADE
MADAGASCAR VANILLA, PIEDMONT HAZELNUT, BELGIAN CHOCOLATE

90,-
PISTACCHIO DI SICILIA
MADAGASCAR VANILLA, 2 KUGLER PISTACCHIO 
MADAGASCAR VANILLA, 2 PISTACCHIO FROM SICILY                                                      98,-

TROPICAL
BANANA ARROSTITA, COCCO, CIOCCOLATO                                             
ROASTED BANANA, COCONUT, CHOCOLATE
98,-                                                                                                                   

SORBETTO ALLA FRUTTA DI STAGIONE
DAIRY-FREE FRUIT SORBET MIX
MÆLKEFRI FRUGTSORBETBLANDING

DOLCI
DESSERTER

90,-



ESPRESSO 
ELITÉ FRA ABC CAFFE

AMERICANO
ESPRESSO MED VAND

CAFFE´ MACCHIATO 
ESPRESSO MED EN SMULE

MÆLKESKUM

CAPPUCCINO
ESPRESSO MED MÆLKESKUM

LATTE MACCHIATO
ESPRESSO MED MEGET MÆLKESKUM

AFFOGATO
ESPRESSO MED HASSELNØDDEIS

VARM KAKAO ELLER THE
FLERE VARIANTER

,-

CAFFE´
NORMAL 29,-
DOUBLE 40,-

NORMAL 33,-
DOUBLE 44,-

NORMAL 32,-
DOUBLE 44,-

NORMAL 38,-
DOUBLE 52,-

NORMAL 38,-
DOUBLE 52,-

55,-

44,-

,-

Retten er Laktosefri - The dish is Lactose Free

Retten er Vegetarisk - The dish is Vegetarian

Retten er Glutenfri - The dish is Gluten Free

Alle vores retter kan indeholde spor af gluten
All our dishes may contain traces of gluten



 

DRIKKEVARER

 

LIMONATA
LEMONADE - SICILIANSK CITRON

ARANCIATA
SICILIANSK APPELSIN DRIK

HYLDEBLOMSTSAFT
HYLDEBLOMST, BIE´S BRYGGERI

RABARBERSAFT
RABARBERSAFT, BIE´S BRYGGERI

GINGER BEER
INGEFÆR, CITRONGRÆS

COLA

COCA 0

DANSKVAND
SAN PELLEGRINO
GINGERBEER

FADØL ST.MAIKAELSBERG

PILSNER
4,8%

25CL 42,-
40CL 62,-

47,-

47,-

42,-

42,-

47,-

42,-

42,-

47,-

KLASSISK
4,9%

25CL 42,-
40CL 62,-

WEISSE 
4,8%

25CL 45,-
40CL 65,-

SPECIAL ØL 
MENABREA

PREMIUM AMBER, 330ML, 5%

52,-

ALKOHOLFRI ØL
52,-

GINGERBEER


